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MENU DEGUSTATION

mise en bouche

*oeuf parfait, jambon cru, marron, oignon
egg, parma ham, chestnut, onion

creme bralée de foie gras
foie gras creme bralée

*cabillaud, pomme de terre, choux de savoie
cod, potato, savoy cabbage, trout eggs

*pintade, butternut, orange, cacahuetes
guinea fowl, butternut squash, peanuts

brie, noix, jeunes pousses
brie, walnut

*pavlova exotique
pavlova with exotic fruits

mignardise

VEGETARIEN*

*uniguement sur demande /advance request only

mise en bouche

*oeuf parfait, marron, oignon
egg, chestnut, onion

créeme brudlée de champignons, miso
mushroom & miso creme bralée

*choux de savoie, pomme de terre
potato, savoy cabbage

*roti de noisettes, butternut, orange, cacahuétes
hazelnut roast, butternut squash, peanuts

brie, Noix, jeunes pousses
brie, walnut

*pavlova exotique
pavlova with exotic fruits

mignardise

menu dégustation | décembre 2025

*4 plats | 60€
6 plats | 75€



